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Filo se

z nahrazek?

zhate to z obalu

Chcete si koupit svickovou, ktera se co nejvic
podoba té od babicky? Sledujte slozeni. Kdyz v ném
bude vic chemickych nazvii nez béznych surovin,
nebude to asi domaci strava.
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z S ‘J 1 Stara g?rda Asg&iage
| \__ kuchafl a cukrafd CR
Pro lidi, ktefi nemaji ¢as vafrit, je to
tedy tragédie. Tragicky byl hlavné pl-
nény lusk - maso, omacka... snad jen
taryze se dala jist. Nékteré vzorky
byly lepsi, ale stejné je to vétsinou
sama chemie, aby to vydrzelo.

=

s

€ =\

il J Irena Michalova
— ¥ Sdruzeni ¢eskych
spotrebitell

Urcité to nebyl zadny zazrak. Je tieba
pocitat, Ze je to nizsi kategorie jidel,

ale Spatné vam z nich nebude. Ale pfi-
padd mi, Ze ceny jsou vysoké, za ty pe-
nize si mGzu dojit na jidlo do hospody.
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Sl Pavel Hanuska
™ e, dovozce italskych
h f specialit

Celkovy dojem je tristni, kvalita vzhle-
dem k cené je nizka. Za 70 korun do-
stanu v obycejné hospodé daleko lep-
$i svickovou. Knedliky bez housky,
omacky bez zeleniny, zahusténé Skro-
bem...

ékteré testované pokrmy jsou vy-

robeny ze stejnych surovin, jaké

byste pouzili i doma. Jiné s pomo-

ci pfipravki, nahrazek a écek. Kte-

ry piipad méte pfed sebou, vycte-
te ze sloZenli, jeZ je uvedeno na obale. Nemusi-
te pfitom ani védét, co vSechny ty polozky s kr-
kolomnymi chemickymi ndzvy znamenayji, sta-
¢i pozorné Cist a vzit rozum do hrsti. Nazorné
to ukazuje piiklad dvou svickovych, které byly
zastoupeny v testu. Jednu vyrobila Hamé, dru-
hou spolecnost Heli Food Fresh. Obé stdly stej-
né - 65 korun. Pfi vybéru vdm si staci pamato-
vat par zasad.

PRAVIDLO PRVNI: vyéet slozek

Cim delsi je seznam slozek, tim vétsi je $an-
ce, Ze nevaril kuchat, ale nékdo (jak ho na-
zvat?), kdo vSechny ty smési a pripravky po-
sklad4d dohromady.

PRAVIDLO DRUHE: ,,cézetko*

Pokud nenajdete na obale oval s registracnim
kédem CZ, znamend to, Ze vyrobce nemé
opravnéni zpracovavat Zivocisné produkty.
Nepracuje tedy s masem, ale s hotovymi polo-
tovary, které nakupuje od nékoho dalsiho.
»My maso nezpracovdvdme, nakupujeme je

zamrazené,“ priznavé Jan Zo6n z firmy Heli
Food Fresh. ,Omdacky si pfipravujeme sami
podle vlastnich receptur z rznych smési, kte-
ré nakupujeme. Nase know-how je v tom, jak
jsme schopni si s nimi pohrat.*

PRAVIDLO TRETI: zadvorky

Kdyz najdete ve sloZeni zavorky v zavorkach,
znamena to, Ze pouZzita slozka je vyrobena

z dalsich sloZek. KdyZ pouZije kuchar do oméc-
ky smetanu, bude ve sloZeni uvdena smetana.
Kdyz chce usetfit, séhne po piipravkuy, ktery je
pripraven z rostlinnych tukd, vldkniny, stabili-
zator(, emulgdtord, aromatu a barviva. Kdyz
je ve vyctu hovézi maso, vzal kuchaf maso a
uvafil ho. Hovézi platky se zdvorkou znamena-
ji, Ze byl pouzit masny polotovar, ktery vyrob-
ce koupil od dalsiho zpracovatele. Kromé
masa je v ném aroma a stabilizator. Nékdy i
pfidand voda.

Vyrobci maji k dispozici $kdlu ptipravkd,
které pomohou vylepsit chut tam, kde nebyly
pouzity ,pravé” suroviny. Najdete je pod ozna-
¢enim latky zvyraznujici viini a chut. A nemu-
si to byt jen nechvalné zndmy glutamat, stej-
nou funkci pIni také kvasni¢ny extrakt, hydro-
lyzét rostlinnych bilkovin, aromata ¢i extrakt z
hovéziho masa. (hve)

Dva priklady svickové

Hamé Svickova
s housk. knedliky

Albert Quality Svickova omacka
s hovézim masem a housk. knedlikem

knedlik

drozdi, stl

maso
hovézi maso

omacka

ocet, koreni
slanina

Foto: ISIFA

Véclava Kunova
= odbornice na vyzivu

Necekala jsem gurmansky zazitek, ale
bylo to utrpeni. Svickové jesté usly, pl-
nénad paprika byla pfisernd, lasagne pe-
kelné, rozvarené, umélé chuté... Za tu
cenu je lepsi si ohrdt mrazenou zeleni-
nu s kvalitni Sunkou a parmazanem.

pSeni¢nd mouka, voda, vejce,

zeleninovy polotovar

(mrkev, petrzel, cibule, celer,
ocet, s, koreni, zahustovadlo:
modifikovany Skrob),
smetana, cukr, cibule,
rostlinny olej, pSeni¢na mouka,
zahustovadlo: modifikovany
Skrob, sdl, citronova stava,

uzend veprova slanina (veprova
slanina, sll, konzervant E250)

knedlik

olej

maso
hovézi platky

(hovézi maso 99 %, aroma,
regulator kyselosti: E331)

omacka
bilkovina, jed|a stl,

E160a), celer, mrkev,
susené mléko (susené

,( L
¢, | Pavel Mencl
-|;' y | Séfkuchaf restaurace
Tl Kastrol

U svickovych byly nékdy i dobré suro-
viny, ale technologicky Spatné zvlad-

nuté. Ani jedno maso nebylo naspiko-
vané, coz je Skoda, slanina dava svic¢-

kové prijemnou chut. Omacky nebyly
zjemnéné smetanou...

POROTA
Jak hodnotite
testovana jidla?

Pavel Martinek
Séfkuchar restaurace
Zdjezd

Jsem z toho dost zklamany. Chdpu, ze
si kazdy nemize sdm doma vatit, ale i
tak si myslim, Ze nez tahle jidla ohfiva-
nd v mikrovince je lepsi dat si cokoliv
jiného. Jesté ted citim v Zzaludku gluta-
mat a vSechna ta dochucovadla.

-
‘jm ﬂ?‘l
E | JanSoucek

a},‘t -‘5‘ i iiﬂg;cat;aai restaurace
Dojem z pohledu kuchare je hodné
Spatny. Chapu, ze uspéchany clovék
hleda alternativy, ale nevim, jestli je to-
hle ta sprdvna cesta, snad jen v pfipa-
dé krajni nouze. Pomér vykon/cena je
vlastné ve vysledku nepfiznivy.

pseni¢nd mouka, voda, drozdi,
jedla sll, susend vejce, rostlinny

rostlinny krém slehackového
typu (voda, rostlinny tuk,
rozpustna vldknina, mlééna

stabilizétory: E420, E460(i),

E339, E466; emulgdtory: E472e,
E322, E472b; aroma, barvivo

odstfedéné mléko, laktoza,

smés mlécnych bilkovin),
rostlinny olej, cibule, cukr,
citronova $tava,

zeleninovy bujon (jedla sul

s jodem, latky zvyraznujici chut
avlni: E621a E63T;

smés zeleniny 4 % (mrkev,
cibule, pérek), rostlinny tuk,
glukdza, bramborovy Skrob,
petrzelovy list, kurkuma,
aroma (obsahuje celer),
barviva: E150d a E101(i)),
modifikovany kukufi¢ny Skrob,
zahustovadla: E412, E415;

jedla stl, konzervant E262;
pepf, bobkovy list, nové koreni,
stabilizator: E466; petrzel

slanina
neni ve slozeni

Michal Makusi
Stard garda Asociace
| kuchafl a cukrafi CR

Mezi vzorky byly velké rozdily. Jedna

z téch svickovych se dala jist, ale obec-
né jsou ta jidla nevyhovuijici. Je to lep-
§i, nez si dat deset deka saldmu a roh-
lik, ale na stalé stravovani to neni.

Jan Malinda
redaktor MF DNES

Podle mé je daleko lepsi nechat si do-
vézt hotovou pizzu. Kdyz si ji ddm na-
pll s kamaradem, jsou naklady nesrov-
natelné lepsi, nez stoji tahle jidla, ktera
bych serviroval snad jen nepfateltim.

Jan Havas
-~ majitel restaurace

Svickové byly vétsinou nevyrazné,
nebo byl vynikajici knedlik a omacka
Spatna, pfipadné naopak. Takové pro-
dukty v plastu z mikrovinky jsou podle
mé systémové Spatné. To je lepSi si
dat kilo banandi.
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o Marks & Spencer
7 2 7 » Beef lasagne
3T .7 veVelké Britanii 89,90 K¢
Ddmka'e>  vyrobeno cena za porci

Lasagne s hovézim masem a krémovym beSamelem
posypané syrem. Hotové jidlo

koupeno: Marks & Spencer

doporuceny ohfev: mikrovinnd trouba, trouba

CO ZJISTIL TEST
deklarovand hmotnost s 4009
Dobré slozeni, bez nahrazek
a pridatnych latek, kvalitni
suroviny (téstoviny z tvrdé
psenice, vejce).
Nespecifikovdno slozeni
beSamelu, pfestoze je
uveden v ndzvu. Udaje v
Cestiné jsou hare Citelné.
Z degustace:
Masa je hodné (urcité
hovézi), neni tak jemné
= mleté jako u ostatnich
lasagni, pokrm neni
presoleny, syra by
mohlo byt vic. Mdlo
chutové vyrazny, ziejmé
i zasluhou toho, Ze je bez
ochucovadel. Zndmka za
smyslové hodnoceni 3,6.

Obsah soli v jedné porci

2449

e Coquette
3 3 = Pork Lasagne
3.7 vNemecku 49,90 K¢
Ddmka \%?f“ vyrobeno cena za porci

Lasagne na bolonsky zpUsob se syrem

a rajcatovo-masovou omdackou. Chlazeny hotovy pokrm
koupeno: Lidl

doporuceny ohfev: mikrovinna trouba, pecici trouba

CO ZJISTIL TEST
Jeklarovand hmotnost | 4009

skutecnd hmotnost 4019

Dobré slozeni, téstoviny z tvrdé
psenice, vejce, bez ,écek”.
Vysoky obsah soli. Udaje pro
spotrebitele jsou hire Citelné
(drobné pismo na mélo
kontrastnim pozadi). Kofenéné
mléko - neni uvedeno sloZeni.

Z degustace:
Masa je velmi malo a je prilis
jemné mleté az kasovité.
Barevny povrch (snad
kousky raj¢at
a korenf) neplsobi
davéryhodng, chut je o
néco lepsi, i kdyz v ni
prevlada oregano.
Téstoviny jsou rozvarené.
Zndmka za smyslové
hodnoceni 3,8.

Obsah soli v jedné porci

459

Albert Quality Svickova
omacka s h. masem a HK

Heli food fresh Milin, CR 64,90 K¢&

s e"}?’; . .
dmka & vyrobce cena za porci

Hotovy pokrm, pasterovano.
koupeno: Albert
doporuceny ohfev: mikrovinna trouba, vodni lazen

CO ZJISTIL TEST
deklarovana hmotnost, 4009
skute¢na hmotnost 4169

Pokrm obsahuje cely koktejl
nahrazek a é¢ek. Misto smetany je
pouzit rostlinny krém (rostlinny
tuk, vldknina, mlécné bilkoviny,
aroma, stabilizatory, emulgétory
a barvivo). Jsou tu i zvyraznovace
chuti, Skroby a konzervant.
Vysoky obsah soli. Nedostatky ve
znacen.

Z degustace:
Maso je mékké a chutné,
nespikované. Knedliky
standardni. Oméacka md
dobrou barvu (barviva),

i et Cerné tecky (rozemleté

kofeni?) vyvolavaji dojem
,domaci“ svickové, ale chut
to vyvraci. Zndmka za
smyslové hodnoceni 3,2.

Obsah soli v jedné porci

489
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o Chef Menil
2 8 * Spagety Bolognese
J >+ VvRakousku pro Chef Menli 73,90 K¢
29mka \?1(3-"4 vyrobeno cena za porci

Spagety v omdcce z celych rajéat, se stavnatymi
kousky hovéziho a vepfového masa.

koupeno: Billa

doporuceny ohfev: mikrovinna trouba, pdnev

o' CO ZJISTIL TEST
deklarovand hmotnost 350 g

skute¢nd hmotnost 3659

; Spagety
- Bolognese
A Témér bez pridatnych
k s, latek, vyhrady jen
k extraktu hovéziho masa.
Téstoviny z tvrdé pSenice.
Soli je pfimérené. Znaceni
je trochu matouci:
koFeninami je zfejmé minén
extrakt kofeni

Z degustace:

Dostate¢né mnozstvi masa i
omacky, kterd je chutové
dobrd, i kdyz chutna

po kecupu, jsou v ni
ale i kousky rajcat.
Spagety jsou kvalitni
a dobre uvarené.
Sludna pasta.
Znamka za smyslové
hodnoceni 3,1.

Obsah soli v jedné porci

2449

3 3 .. Spagety Bolognese
L I Helifood fresh Milin, CR 59,90 K&
Z9mka & vyrobce cena za porci

Hotové jidlo tepelné opracované-pasterované, chlazené.
koupeno: Tesco
doporuceny ohiev: mikrovinna trouba

CO ZJISTIL TEST
Jdeklarovana hmotnost . 4009
skute¢nd hmost 4189

Vyrobek obsahuje $kroby, dochucovadla (kvasni¢ny

i » ' extrakt), zahustovadla,
‘< aromata, bilkovinné
hydrolyzéty, hovézi
bilkoviny a barviva.
| Znaceni: misto ,mleté
maso” by mélo byt
uvedeno ,,masny
polotovar®, maso nesmi
obsahovat mouku ani
barvivo.

Z degustace:
Kde je maso? Je ho
skute¢né nepatrné, a
navic chutnd spis jako
séjovy granulat. Cely
pokrm md umélou
»glutamatovou”
pachut. Spagety nejsou
rozvarené. Znamka za
smyslové hodnoceni 3,9.

Obsah soli v jedné porci

239

o Chef Menil
Svickova s knedliky
pro Billa CR 67,90 K&
vyrobeno cena za porci

Podle registrac¢niho kédu vyrabi Slovacka Fruta,
Kunovice, coZ je jedna z provozoven spolecnosti Hamé.
Pasterovany hotovy pokrm véetné pfilohy.

koupeno: Billa

doporuceny ohfev: mikrovinna trouba, vodni lazen

n TEmSE=E—=m CO ZJISTIL TEST
deklarovana hmotnost 400 g

skute¢nd hmotnost 4249

Swleckova
S\if_l_{wé
Nejvyssi obsah soli. Slozeni je
bez ndhrazek a pfidavnych latek
(kromé dusitanu sodného ve
slaniné), vadi jen zahustovadla.
Znaceni je dobré.

Z degustace:
Maso tuhé, neSpikované.
Knedliky dobré, divny tvar,
slané. Ackoliv je ve slozeni
2 uvedena smetana, v
chuti citit neni, omacka
je presolend, bez

iy I i zeleniny, s divnou
-2 ¢ % pachutiapudinkovou
b T g " konzistenci. Nejhorsi

ze vSech svickovych.
Znamka za smyslové
hodnoceni 4.

Obsah soli v jedné porci

529
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o Hamé Sviékova
3 % s houskovymi knedliky
¢ Hamé Kunovice, CR 64,90 K¢
Ddmka'e>  vyrobce cena za porci

pasterované hotové jidlo
koupeno: Penny Market
doporuceny ohfev: mikrovinna trouba, vodni lazen

CO ZJISTIL TEST
deklarovand hmotnost | 4009
skute¢nd hmotnost 4749

Svickova z pfirozenych surovin,
bez ndhrazek a pridatnych latek,
kromé dusitanu sodného ve
slaniné a zahustovadla. Vysoky
obsah soli. Porce je velkd a je

v ni hodné masa. Informace pro
spotrebitele na obale jsou
prehledné a dobre Citelné.

Z degustace:
Maso mékké, libové, ale
; nespikované. Knedliky bez
) chuti, témér bez housky.
£ Omacka hodné svétlg,
chutové mdl4, neni
v ni citit zelenina,
konzistence
Skrobova. Najite se,
ale nepochutnate si.
Zndmka za smyslové
hodnoceni 3,2.

Obsah soli v jedné porci

459

. Heli Svickova s hovézim
% masem, houskovy knedlik

Heli food fresh Milin, ER 69,90 K¢&

vyrobce cena za porci

Hotové jidlo tepelné opracované-pasterované, chlazené.
koupeno: Tesco
doporuceny ohiev: mikrovinna trouba, hrnec, vodni lazen

CO ZJISTIL TEST
.deklarovana hmotnost . ...........3009
Chut svi¢kové vylepsuiji
zvyraziovace chuti,
aromata, extrakt

z hovéziho masa, barvu
kromé extraktu

z Cervené fepy jesté tii
barviva. Misto smetany
ndhrazka z rostlinnych
tukd. Vysoky obsah soli.

Z degustace:
Maso dobré, mékkeé, ale
. nespikované. Knedliky
slusné, malo housky.
V omécce pfijemné tmavsi
barvy (barviva) je hodné
citit i vidét cibule, zato
chybi smetana. Chutové
to neni UpIné $patné, ale
neni to svickova, spis
hovézi na divoko. Znédmka za
smyslové hodnoceni 3,1.

499

Obsah soli v jedné porci

. Albert Quality

3 7 . Lasagne Bolognese

L 3% .7 Helifood fresh Milin, CR 62 K¢
e%m 'Ka_}%?-'" vyrobce cena za porci

Hotové jidlo tepelné opracované pasterované, chlazené.
koupeno: Albert
doporuceny ohfev: mikrovinna trouba, vodni lazen

®1 COZJISTIL TEST
w ‘L" deklarovana hmotnost 4209
: gl €y doKarovanahmotnost .....4209

skute¢na hmotnost 4279

Ve slozZeni jsou stabilizatory,
zahustovadla, bilkovinny

7 hydrolyzat, zvyraziovace chuti,
— emulgatory, Skrob, barvivo a

Lka hlavné nevhodny ztuzeny rostlinny
olognese tuk. Misto mléka je pouzita susena
syrovatka a mlé¢na bilkovina. To
vSe pod znackou Garance kvality.

Z degustace:
Syr na povrchu (pokud je to
vlbec syr) je nekvalitni,
pripomind bldto (mozna
taveny). Chut masa
prebiji keCup. Cely
pokrm je divné
rozvareny, kasovity,
mazlavy. V chuti silné
prevlada oregano.
Znamka za smyslové
hodnoceni 4,3.

Obsah soli v jedné porci 3 g

. Feine Kiiche Svi¢kova na
= smetané s housk. knedliky

64,90 K¢

cena za porci

Hamé pro Spar, CR
vyrobce

pasterované hotové jidlo
koupeno: Interspar
doporuceny ohfev: mikrovinna trouba, vodni lazen

CO ZJISTIL TEST
deklarovand hmotnost

b

Svitkowa na
 smetané

Bez nahrazek, ve slozeni vadi
snad jen modifikovany Skrob.
Pokrm je klamavé oznacen
tvrzenim ,bez pfidavku
konzervacnich latek", ale
analyzy v ném prokazaly

slaniny.

Z degustace:
Maso tvrdé, neSpikované.
Knedliky tuhé, témér bez
housky. Omacka neni
chutové nejhorsi, pfijemné
sladkokyseld, ale

o 3krobova. Nejlepsi ze
vSech svi¢kovych, presto
nesplfiuje o¢ekavani.
Znamka za smyslové
hodnoceni 3.

Obsah soli v jedné porci

449

. Hamé HaluSKy s uzenym
3.6 “ masem a kysanym zelim
,6

66,90 K¢

cena za porci

¢ Hamé Kunovice, CR
vyrobce

Pasterovany hotovy pokrm véetné pfilohy.
koupeno: Kaufland
doporuceny ohfev: mikrovinna trouba, vodni lazen

i €O ZJISTIL TEST
= deklarovand hmotnost 4009
skute¢na hmotnost 4729

Halusky
5 UZEMym masem
a kysanym zelim

SloZeni i oznageni vyrobku jsou
bez vyhrad. Vysoky obsah soli.

Z degustace:

Masa je malo, je zcela

rozdrobené do malych kouska,

chutna podivné, tézko véfit, ze

je to uzené. Halusky bez chuti,

urcité ne z brambor, spi§

z prasku. Chut pokrmu
zachranuje jen kyselé zeli.

Halusky z nadrazniho

> stanku jsou lepsi.

o Znamka za smyslové

hodnoceni 3,9.

Obsah soli v jedné porci

489

4 . PInéna paprika, ryze
" Heli food fresh Milin, CR

3 of
b o
dmka Xo” vyrobeno

Hotové jidlo tepelné opracované-pasterované, chlazené.
koupeno: Kaufland
doporuceny ohfev: mikrovl. trouba, hrnec, vodni 1azen

CO ZJISTIL TEST
.deklarovanahmotnost ... 8209
skute¢nd hmotnost 4249

Hodné nahrazek - zahustovadla, séjovy bilkovinny
hydrolyzat, aromata, barvivo, zvyrazinovace chuti a viné.
Oznaceni ,bez glutamatu”
muze byt zavadéjici.
Glutamat pfimo v pokrmu
neni, k vylep$eni chuti jsou
ale pouzita hned dvé jind

Z degustace:
RyZe je méné kvalitni, ale

vyrazné ¢ervend omacka
(barviva) je sladka,

Spatné. Zato masova
nadplh ma pastovitou
konzistenci a chemickou
vlni i chut. Zndmka za
smyslové hodnoceni 4.

Obsah soli v jedné porci

299

4009

skute¢nd hmotnost 41849

dusitan sodny (E250), zfejmé ze

) kcniCeny.cz

Nejlepsi nabidky hypermarkett

lpac{ﬁaﬁy'em
Zﬂ‘d//t/(//(/%/‘d/z%/

Jsme partnerem TEST DNES.

V$echny testy naleznete
na AkcniCeny.cz/test-dnes

konzistence je pudinkova,

64,90 K¢

cena za porci

dochucovadla (E631a E627).

dobfe uvarend. Paprika dobrg,

pudinkovitd, ale nechutnd

Neni do mikrovinky

. Condeli
. Lasagne Bolognese
89,90 K¢

¢ Vv Rakousku
i cena za 2-3 porce

........ vyrobeno

Vajecné téstoviny pInéné. S rajcatovou omackou
s vepf. masem a beSamelovou omackou se syrem
ementdl v samostatném sacku

koupeno: Penny Market

doporuceny ohfev: pecici trouba

CO ZJISTIL TEST
deklarovana hm. 10009
skutecnd hm. 9719

Pokrm se lisi od
ostatnich, neni uréen

k ohfevu v mikrovince,
ale k zapeceni v troubé.
Ze slozeni je patrné, ze
jsou pouzity kvalitni
suroviny, prakticky bez
pfidatnych latek.
Vysoky obsah soli.
Nejsou uvedeny
alergeny.

Z degustace:
Veprové maso
jemné mleté.
Téstoviny jsou
dost rozvarené,
hodné beSamelu,
chutové
prijatelné, bez
chemickych pachuti.
Vyborna je kfupava
horni krusta syru a
besamelu. Zndmka za smyslové hodnoceni 2,7.

Obsah soli v jedné porci

3,1-4,7 9

Protokol testu

O Test jsme zaméfili na chlazend hotova jidla, ktera
staci rychle ohfat a konzumovat.

O Zatadili jsme do ného celkem 13 pokrm, z nichz
jeden (Condeli Lasagne Bolognese) nebyl uréen
k ohfevu v mikrovinné troubé, ale v normalni pecici
troubé. A neni navic jednoporcovy, ale nabizi 2-3
porce. Proto jsme ho také hodnotili zvIast.

O Vzorky jsme nakupovali v hypermarketech.

O Ve Statnim veterinarnim ustavu v Praze zjistovali
obsah soli, méfili hmotnost celé porce i mnozstvi
masa (u svickovych) a u nékterych vzorkd, které
byly oznaceny ,,bez konzervantd“, ovérovali
pravdivost tohoto tvrzeni.

O Obsah soli jsme prepocitali na mnozstvi porce,
které jsme zjistili v analyzdach, nikoliv na mnozstvi
deklarované vyrobcem.

O Deseti¢lenna porota sloZzena z kuchafi i laiki
posuzovala vyrobky smyslové. Hodnoceni probéhlo
v prazské restauraci Kastrol. Naslepo hodnotili
vzhled, vini a chut pokrm0, které jsme jim
predkladali postupné pod ¢isly. Znali jen nazev jidla,
nikoliv znacku ani vyrobce. Kazdé jidlo hodnotili
$kolnimi zndmkami od 1 (velmi dobry) az po 5
(nepfijatelny).

o Udaje na obalech posoudila odborna poradkyné pro
potraviny Irena Michalova ze Sdruzeni ¢eskych
spotrebitell.

O Znamku testu tvori: smyslové hodnoceni 50 %,
obsah soli 20 %, mnozstvi masa 10 %, slozeni
(zejména pouziti ndhrazek a pridatnych latek) 10 %,
znaceni na obale 10 %.

O Zébéry z testovani mlzete vidét 25. tnorav17.40 v
poradu Ceské televize €erné ovce na CT1.

O Test hradila redakce MF DNES ze svého rozpoctu.
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